
Vorspeisen oder etwas für den kleinen Appetit 
 

 

Strauch-Tomaten Suppe *** 

Mit Basilikum und Crema di Balsamico 

7,90€ 

Cremige Fischsuppe*** 

mit Wurzelgemüse und Fischeinlage 

8,90€ 

Tomate Mozzarella ** 

mit frischem Basilikum und Crema di Balsamico 

8,50€ 

Gartensalat *** 

mit verschiedenen marinierten Blattsalaten, Gurke, Tomate, Paprika 

6,50€ 

Caesar Salad  

Knackiger Römersalat, Kirschtomaten, gehobelter Grana Padano,  

Croûtons und hausgemachtem Caesar Dressing  

8,90€ 

 

zu allen Vorspeisen reichen wir Baguette 

 

 

 

Laktose frei *  Gluten frei **  Laktose u. Gluten frei *** 

 



 

Hauptgerichte aus dem Wasser 
 

Fischteller *** 

drei verschiedene gebratene Fischfilets  
nach Angebot unseres Küchenchefs, 

mit Rosmarinkartoffeln und sautiertem Pfannengemüse der Saison 
26,20€   

und als Fischplatte serviert für 2 Personen  
48,40€ 

Scholle, mind. 500g im Ganzen gebraten*** 

mit Bratkartoffeln und hausgemachtem Gurkensalat  
24,80€ 

Dorschfilet, gedünstet *** 

auf Senfsauce, mit Petersilienkartoffeln  
und hausgemachtem Gurkensalat  

19,60€ 

Dorschfilet, gebraten *** 

auf Senfsauce, mit Petersilienkartoffeln und mariniertem Salat 
19,60€ 

Lachsfilet, gebraten ** 

auf Kräuterpenne, mariniertem Rucola, Kirschtomaten und  
gehobeltem Grana Padano 

23,50€ 

3 Heringsfilets, nach Matjesart ** 
an hausgemachter Remoulade und Bratkartoffeln  

18,40€ 

 

Laktose frei *  Gluten frei **  Laktose u. Gluten frei *** 

 



 

 

 

Hauptgerichte vom Land 
 

 

Rinder Burger 200g  
in rustikalem Bun, mit Käse überbacken, 

 knusprigem Bacon, Tomate, Gewürzgurke, gebratenen Zwiebeln, 
Blattsalat, Burgersauce und Steak House Fritten 

18,00€ 

 

Krosser Hähnchen Burger 130g  
in rustikalem Bun, mit Käse überbacken,  

knusprigem Bacon, Tomate, Gewürzgurke, gebratenen Zwiebeln, 
Blattsalat, Burgersauce und Steak House Fritten 

18,00€ 

 

Hamburger Schnitzel *** 
mit Spiegelei, Bratkartoffeln und marinierter Salatbeilage 

21,50€ 

 

Putensteak, gebraten *** 
an Pfannengemüse der Saison und Rosmarinkartoffeln 

21,50€ 
 

 

Laktose frei *  Gluten frei **  Laktose u. Gluten frei *** 

 



 

Hauptgerichte vom Land und Salate 
 

 

Sülze vom Schwein * 
an hausgemachter Remoulade und Bratkartoffeln  

18,50€ 

 

Hähnchenleber, gebraten *** 
mit Balsamico – Zwiebeln an Kartoffelstampf  

18,50€ 

 

Großer Ackersalat ** 
verschiedene Blattsalate, Rucola, Tomate, Gurke, Paprika, 

Hausdressing, und wahlweise mit  
gebratenen Puten- oder Fischfiletstreifen 

18,50€ 

 

Großer Caesar Salad  
mit knackigem Römersalat, Kirschtomaten,  

gehobeltem Grana Padano, 
Croûtons und hausgemachtem Caesardressing 

16,20€ 

 

 

Laktose frei *  Gluten frei **  Laktose u. Gluten frei *** 

 

 



 

Vegan 
 

 

Falafel Bällchen***, hausgemacht, 
an Pfannengemüse der Saison und Hummus 

17,40€ 
 

Penne* mit Basilikum Pesto  
dazu Kirschtomaten und Rucola 

14,90€ 

 

Vegetarisch 
 

 

Backkartoffel ** 
mit Kräuterquark und marinierter Salatbeilage 

12,90€ 

 

Großer Ackersalat ** 
verschiedene Blattsalate, Rucola, Tomate, Gurke, Paprika 

und unserem Hausdressing 
14,90€ 

 
 

Laktose frei *  Gluten frei **  Laktose u. Gluten frei *** 

 



 

… etwas Süßes zum Schluss 
 

Crème Brûlée *** 
an marinierten Kirschen 

8,50€ 

 

Rote Grütze ** 
mit Vanilleeis 

6,50€ 

 

Vanille Panna Cotta *** 
auf Sanddornsauce 

8,00€ 

 

Gemischter Eisbecher ** 
mit 3 Kugeln nach Wahl und Sahne 

7,50€ 

 

Schweden – Eisbecher ** 
mit 2 Kugeln Vanilleeis, Eierlikör und Sahne 

8,50€ 

 

Und wie wäre es jetzt noch mit einem   
Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato oder Café Crème oder einem 

Digestive? 

 
Laktose frei *  Gluten frei **  Laktose u. Gluten frei *** 

Bei weiteren Informationen zu enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 


